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(Minimum 10 personer)

* 2 typer lokal spekemat

* 2 typer norsk gardsost

* Quesadilla med ristet blomkal og ost

» Hiemmelagde kjoattboller i spicy tomatsaus
* 12h rokte svinekjaker, tortilla)

« Teriyakiglasert kyllingvinger med varlgk

* Saltbakte poteter

» Tomatsalat med hvitlgk & basilikumdressing
* Grgnn salat

* Oliven

* Aioli

* Hiemmebakt Foccacia

(M, E, H, 8S)

» Skogsopppate med surdeigsbrad

» Rutabaga blomst med soltgrket tomat

* Gravet hjort med sopp, ferskost og knekkebrgd

* Okse tartar, agurk og misomajones
* Spicy laks tartar med avocado og rischips
* Brunost & bringebeer tarte

(M, E, F, SJ, S, H, HA, MA)

Levering i neeromadet: 750-
Kokk / serviter pa hytta: 850-/ time

Sett sammen din egen meny, men husk at alle
i selskapet ma velge det samme.
Minimim 10 personer for 1-retters.

Minimum 5 personer for 2 & 3-retters.

Okse tartar 175- e sy
Smashed agurk, kalrot, parmesan, sesam, soya majones

Laks tartar 165- ¢ ss g
Lok, sesam, avocado, rischips, miso majones
Skogsoppspaté 165- ¢ m Ha)

Sopp, urter, brgd, hasselngttesmar, traffelpulver

Okse indrefilet 495-

Saltbakt potet, redvinsglaserte beter, urter,
hjemmelagd bearnaisesaus
Viltgryte 345- m,h)

Potetmos, brgd, smar og tyttebzer
Elgkarbonader 295- w)

Potet, braisert lak, sotet gulrot, viltsaus, tyttebaer
Kroken ricebowl 275- & r sy ss)

Ris, edemame, reddik, ingefeersyltet kalrot, varlgk,
sesam, siracha lime majones

Sitronterte med marengs 175- w.e.n)

Shortbread, sitron curd, mareng

Bringebaer lakris rawkake 165- i 1a,ma)

Dadler, cashewngtter, lakris

Sjokolade kladdkake 155- (.e H ma)
Salt karamell, mandel, hvit sjokolade, pisket krem
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VI GLEDER 0SS TIL A HORE FRA DEG!

Forkortelser for allergener
M melk, E egg, F fisk, SJ soya, SS sesam, H hvete, HA hasselngtt, MA mandel

Vi tar forbehold om endringer i menyen




